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Créateurs d’instants culinaires



En bref

Butterfly Traiteur, société par action simplifiée (immatriculée
SIREN 520803909) est en activité depuis 12 ans. Née au
cœur de la région lilloise d’un frémissement d’ailes et de
bonnes idées, Butterfly a développé son activité dans les
Hauts-de-France, à Paris et en Belgique. Société
indépendante financière, elle est l’un des derniers artisans
traiteurs de la Métropole Européenne de Lille..

Une équipe !

Plus de 28 "personnalités" en CDI vous accompagnent dans la 
construction de vos prestations. Véritables ambassadeurs de 
l'art de vivre, laissez-vous guider par cette équipe forte de ses 5 
maîtres d’hôtels et de son laboratoire de 1200 m², afin de 
profiter sans contrainte de vos évènements.

Une maison labelisée

Membre du réseau Traiteurs de France depuis 2019, notre
maison moderne et créative accompagne ses  clients  dans 
l’organisation d’évènements sur mesure. Son positionnement 
est sur le moyen et haut- de- gamme, et s’adapte toujours aux 
demandes de ses clients tout en respectant leurs valeurs.

En plein cœurde la métropole de Lille

Situés à La Madeleine, nous connaissons parfaitement les lieux de 
réceptions de la Métropole Lilloise et pouvons nous y 
rendre en moins de 15 minutes. Nos équipes sont connues et 
reconnues par nos lieux partenaires. Au service de vos 
impératifs, nous vous garantissons fléxibilité et réactivité pour 
toujours plus de proximité.

La Story



Sur mesure

Du petit déjeuner au diner, de 10 à 5000 personnes, en
cocktail dinatoire ou diner assis, les chefs de projet
élaborent avec rigueur l’ensemble des prestations en
fonction de votre cahier des charges. Depuis 12 ans, nous
nous efforçons de répondre à nos clients pour faire en
sorte que leurs événements leur ressemblent !

La création locale et de saison

Des produits sélectionnés avec rigueur, jouer la carte des
saisons et du locavore dans la mesure du possible sont nos
engagements afin de garantir goût et qualité.
L’art de recevoir vous permettra de finaliser chacune de vos
réceptions comme vous l’imaginez

À la carte

Butterfly Traiteur crée des instants gastronomiques en
s’adaptant à vos besoins et à chaque régime alimentaire. Nous
vous offrons l'opportunité de satisfaire facilement vos
demandes de repas livrés via notre site marchand.

Notre Philosophie

À taille humaine

Butterfly Traiteur a toujours tenu à valoriser ses équipes au
quotidien. Nous avons à cœur de valoriser les savoir-faire de
chacun, pour honorer la place singulière qu’occupe l’Humain dans
notre Maison. Une équipe de 33 personnes collabore chaque jour
pour créer des événements uniques !



Une Maison certifiée ISO 20121

La certification ISO 20121 atteste de notre engagement
envers la durabilité et incarne la preuve d’un management
responsable dans notre entreprise ! Réservée au monde de
l’évènementiel, elle garantit une approche responsable de la
préparation de vos évènements.

Recyclage et recyclé !

Nous travaillons avec des matériaux réutilisables pour
des réceptions zéro toujours plus « green ». 
Depuis 2021, nous sommes engagés auprès des Alchimistes p
our transformer nos déchets alimentaires en biocompost. Nous f
aisons également appel à ELISE pour collecter et valoriser nos d
échets tels que le bois.

Inclusion sociale

Nous luttons contre la discrimination avec l'accueil de 
travailleurs handicapés en cuisine et en faisant appel à l'ESAT de 
Wambrechies pour réaliser des prestations de blanchisserie. Ces 
méthodes adaptées permettent aux travailleurs d'évoluer dans 
un milieu favorable à la réussite.

Lutter contre le gaspillage

Nous mettons cette lutte au centre de notre activité.
Un partenariat fort avec le Secours Populaire permet
d'effectuer des reprises sur les produits périssables non
consommés en vue d'une redistribution.

Nos Engagements



Energies

Depuis 2022, nous travaillons avec le fournisseur ekWateur,
achetant et distribuant l’énergie 100% verte. Toutes les
lumières (laboratoire, bureaux, hangar) sont équipées en
ampoules, certaines avec minuteries et détections de
mouvements.

Mobilité

Nos chauffeurs vont être formés à l’éco-conduite courant
2024 et notre flotte de véhicules est à 50% de Critère 2.
Toutes nos livraisons de plateaux repas (de moins de 30
personnes) dans la Métropole Lilloise sont effectuées par la
société Happy Moov, livrant à vélo.

Traitement des déchets

Avec la société ÉLISE, nous avons mis en place un tri de nos
déchets sur prestation, dans nos locaux et laboratoires. Notre
partenariat vise à collecter nos gobelets de café, bouteilles
en verre non consignées, bouteilles plastique, papiers,
cartons et cocottes en bois.

Vers le zéro plastique

Nous limitons notre consommation de plastique à usage unique.
Certains besoins ont été remplacés par de nouveaux
matériaux (bois, verre). Tous nos contenants et films plastiques
sont issus au maximum de filières responsables françaises
ou faites de matière recyclées. Nous travaillons avec Excel
Location et Nimarent pour la vaisselle réutilisable.

Energie, Mobilité et Traitement des Déchets



Butterfly Traiteur souhaite être acteur du développement durable en s'engageant dans une démarche de certification RSE (Responsabilité Sociétale des 
Entreprises) de ses activités événementielles grâce à la certification ISO 20121. Nous avons redéfini nos enjeux prioritaires de développement durable (sociaux, 
environnementaux et économiques) :

Miser sur nos collaborateurs :
S’assurer du bien-être des collaborateurs, Miser sur le savoir-faire et le développement des compétences par la formation, Intégrer des personnalités 
issues de la diversité et favoriser l’égalité hommes/femmes

Limiter notre impact environnemental :

Réduire les déchets de nos activités, les trier et les valoriser, Renforcer les dons aux associations, Limiter notre empreinte sur l’utilisation des ressources  et 
nos émissions de CO2

Développer notre offre responsable avec des process performants et un écosystème de partenaires engagés :
Prendre en compte la saisonnalité des produits, les circuits courts, les certifications et labels éco-responsables, 
Développer l’offre d’alimentation durable, Développer un écosystème de partenaires engagés, Maîtriser nos coûts et améliorer nos process internes

“En tant que Directeur de Butterfly Traiteur, je m'engage à couvrir les 4 principes du développement durable qui sont le devoir d'inclusion, de vigilance,
d'intégrité et de transparence. Je m'engage à déployer tous les efforts nécessaires à la réalisation des objectifs que nous nous fixons en lien avec nos enjeux
prioritaires de développement durable, dans le respect des valeurs de Butterfly Traiteur. Je m'engage également à satisfaire aux exigences de la norme ISO
20121, aux exigences légales et aux autres exigences applicables au secteur des traiteurs événementiels. Je m'engage enfin, à inscrire notre activité dans une
démarche d'amélioration continue. Cette politique sera partagée avec tout notre éco-système.”

Politique de Développement Durable



Catalogue Prestations

mailto:accueil.butterfly@butterfly-traiteur.fr


Petits-déjeuner - Pause

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



Pièces cocktail froides - Salées

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



▪

▪

▪

Plateaux Repas

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



Pain surprise Plateau de 
Mini-Sandwichs

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



Pièces cocktail - Sucrées

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



Woodboxs

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr

Les Boissons



La Cave

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



Les Softs

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



Le matériel & les arts de la table

www.butterfly-traiteur.fr - 03 66 72 95 79 - contact@butterfly-traiteur.fr



Suivez notre actualité !

@Butterfly Traiteur - Traiteur de France

@butterflytraiteur @Butterfly Traiteur

06 33 79 71 52

Jean-Baptiste Goubeau

Jb.goubeau@butterfly-traiteur.fr

www.butterfly-traiteur.fr

Chef de projet
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